oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAKE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ {UBOTHU

MEC EN ISOVEC 17022

F?E.‘du\“ ,..EEb M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUATYBAIE Ok 7.8 02
Tk (co akpeguTupaHo mocTpupatbe) MKC EN ISO/IEC :
coaupenTIR P 17025:2018 ~ -

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewrTaj 6p. 176622/5 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha Bapatenot : JKIM Bopgosog H. UnuHgeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCcKa 3rpaga ManHaeH

[atym Ha 3emarse: 19.10.2022
[atym Ha npuem: 19.10.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutyBake: 176622 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepg: Ha geH 19.10.2022 roguHa, oB/nacTeHoTo vue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLLM 3eMatbe Ha NMPUMEpPOK BOAa
32 NUere 3a TeCTupatbe Ha ¢H3HHKO-KGMHCR8 dHanmsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarse Ha npumepouu: Boaarta 3a nuere e 3emeHa o4 KyjHa og, Jertcka MpaguHka ,,lNps
Yexkop"- MunaguHoOBUM.

il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNnacHo MJaH 3a 3emake Ha npumepouu: 06 7.3-02 naH 3a 3emarbe Ha

npumMmepoLm.

IV CrangapauM U metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — Ynatcteo 3a 3emarbe Ha

NPMMEpPOLIM BOAA 3a NUerbEe 0/ NPEYUCTUTENHMU CTaHULM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHysarba, OTCTanyBarba WK UCKAYYYBakba 04 METOA0T M 04, NIaHOT 3a 3ematbe Ha npumepouu: /

VI Peaynratu:

KapaKTepucTuku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuerse — flercka MpaguHka ,Mpse yexkop”
(ume, TproBcKko Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOWM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONMYECTBo)

MepHa Coobpasxocr
Wpa,. 6poj Repamerdn TeCEMETON PesynraT og, Heopgpe- FpaHuuHKU 3aposonysa/
WCNUTYBaETO | AeHocT BpeAHOCTH Mpudarnmso/
** He 3aposonysa
176600522 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3aposonysa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.0 / Hema 3agosoNyea
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4, / Hema 3ag0BoNyBa
Temnepartypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3agoBoNyBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5NTU 3agosonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,43 / 6,5-9,5 pH 3aposonyBsa
eANHULK
NoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3a40BoONYyBa
En. cnposoanusocTt MKC EN ISO 27888: 2007 844 pS/cm / 2500 pS/cm 3aposonysa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,027 mg/L / 0,5 mg/L 3afgoBonyBa
H3adaHue: 1 Bepsuja: 4

\ Bo cuna 0d: 20.06.20222,
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oY/l NIAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA Yerrming
F él BOHECTH KAJ }H“BOTHH MEL EN ISOAEC 17025
Eg_d..w.ib WU3BELWLTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE P b3 @
PV (co akpeguTUpPaHO MOCTpUparbe) MKCENISO/IEC e
17025:2018

Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,038 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa |
Hutpatu (NO;) MHKC ISO 7890-3:2007 9,4 mg/L / 50 mg/L 3agosonysa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3340B0NyS3
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,055 mg/L / 0,2 mg/L 3a4080MYy8a
PesunpyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3340B0ONYBa

McnuTYBaHMOT NPUMEPOK MM 33[0BO/YBa KpUTEpUMyMmUTE 3a BapaHMoT napameTap cornacHo MpaBuAHKMKOT 3a 6e36eAHOCT M KBANWTET Ha
BoAaTa 3a nuere (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCcKM ycnosu: v coHyeBo O 061a4HO O NPOMEHNMBO [ BPHEMAMBO [ Temnepartypa
HauyuH Ha cknaguparbe:  NnagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4+ 2°C

MoCTpMpareTo e U3BPLUEHO 0f CTPaHa Ha:

o0 Knuent o dyp Nab Hukona LipeTKoBCKM (co akpeauTUpaHa metoaa)

MU3pabotun: M-p Muauua Tpajnocua[éﬁ{ 40’
/ume, npesume, notnuc/ -

Oatym(u) Ha nsseaysarbe Ha nabopatopuckute akTMeHocTu ; 19.10.2022-21.10.2022
[atym Ha usgasarbe Ha u3sewTajoT: 21.10.2022

Co * ce 03HayeHysa HeakpeaWTMpaH MeToq,

**Kora knuwHeror He Bapa w3jasa 3a cooBpa3HOCT BO M3BELWTAJOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APy CIy4an mepHaTa HeoApPeaeHoCT, ce
NPECMEeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no Gapare Ha KIWMEHTOT.

*** ce 03HayyBaaT meToam KoM ce aobuenu og cTpata Ha nabopatopuja co koja ®ya /1ab uma cknyyeHo forosop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHocT
PakoBogcTeoTto Ha ANTY ®ypa Jlab JO0-Ckonje rapaHTUpa geKa CUTe aKTMBHOCTM 33 UCMUTYBarbe Ce M3BPLUYBaaT HeNpPUCTPacHo |
80 cornacHoct co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANnyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTUBHM AOKa3M 33
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OQJIYKMTE HEe MOMAT Aa BAMjaaT ApPYrd MHTEpecu WK APYrk CTPaHW M HUKO]
HemMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha PE3yNTaTMTE OAHOCHO HEeMa MpaBo Ha 6MNO KaKBM BHATPELWHM,

HaABOpPELIHK, KOMepuMrjanHmu, PUHAHCUCKY W APYr BUA NPUTUCOLM U BAKjaHKja.
3abenewxa bp. 1: Peayntature of TECTOBUTE CE OAHECYBAaT CaMO 33 UCNUTYBaHWTe npumepoumn. OBOj NPOTOKON He CMee fAa ce penpodyuupa ocses co
NWCMEHa 40380Na Ha nabopaTtopujaTa W BO LenocT.
3abenewxa bp. 2: laBopaTopujaTta He 04roBapa 3a BePOLOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBeHK 04 NOAHOCUTENOT BO Bapatbero 3a CNUTYeabe.
3abenewxa 6p. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 3eMatbe Ha NnpumepouuTe, nabopaTtopujata He HOCK OATOBOPHOCT 32 PENPe3eHTaTUBHOCTE Ha NPUMEDPOUMTE.
3abenewxa bp. 4: M3eewTajor og nabopaTopuCKOTO UCNUTYBatbE Ce W3Aasa Bo cornacHoct co NP 7.8 UasecTysarbe 3a pesynTatu.
3abenewka bp. 5: JloKonKy KnuweHToT Bapa u3sewTajoT og NabopaTopMCKO MCNMTYBakbe Aa coapMW wijaea 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COrNacHO NPaBWno 3a AOHecyBare Ha oA/yKa 33 w3jasa 3a coobpasvoct. Osa NPaBWo e Bo cornacHocT co Touxa 4.2.1 og ILAC -GB8:03/2019 Boaws 32
AOHEeCYBare 041YKa M M3jasa 3a cooBpa3HoCT U rnacK:
Mpasuno Ha 6MHapHa ogNYKa 33 e4HOCTaBHO NpudaKarbe Kora:
- U3MEepeHaTa BpeaHOCT e NOJ rpaHKLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unm
- U3MEpEeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuMuarTa Ha npudararse AL=TL- , He 3agoBsonyea
COrNACcHO BaMEYKUOT NPABUAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTBO.
3a6enewka bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHW METOAM 04 OMCeroT Ha akpeauTauuja ce objasenn Ha Be6 crpanata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mi

MW3daHue: 1 k Bepsuja: 4 Bo cung 0d: 20.06.20222.
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NABOPATOPWUIA 3A UCNMUTYBAHE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA BONECTU
KAl HUBOTHU

: Tecimpane
MET EN ISOIEC 1TO2S

Feodélab

06 7.8-02 @ﬂ
NS, W3BELLTAJ O/} IABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE -
(co a:l eAWUTUPaHO MOCTPUpatbE) MIEE EN BOJIEE S
i s i 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Cronje, MakenoHuja

U3ssewrTaj 6p.176622/5

MuKkpobuonoLlka aHannsa

Ume Ha bapaTtenort : JKM Bogoeog H. UnnHaeH

Anpeca Ha 6apartenot:yn. 9 66 ManHgeH - OnwTKHcKa 3rpaga UnuHpeH

Hatym Ha 3emarbe: 19.10.2022
datym Ha npuem: 19.10.2022

Bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysarse: 176622
MponpatHo nucmo (6p, patym): /

| Boeepg: Ha geH 19.10.2022 roanHa, oBnacteHoTo Auue Hukona LUBETKOBCKU M3BPLUKM 3emarbe Ha NpUMMepoK Boaa
3a NUer-e 3a TeCTUparbe Ha MUKPObMONOLWKa aHanm3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepouum: BogaTta 3a nuerse e 3emeHa o4 KyjHa og Letcka MpaguHKka ,,Mp.
Yekop"- MunaguHosum.

Il Mpumepouute ce 3eMeHM COrNMACHO NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha

NPUMepoLM.

IV Crangapau n metogu 3a 3emarbe Ha npumepoun: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumMepoum 3a
MUKpoBuonoLwKa aHannsa

V [lononHysaka, OTCTanysakba WAKM UCKAyYyBakba 04 METOA0T M O NNAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapakTepucTuku Ha npumepokoTt: Boga 3a nuere — [ercka NpaguHka ,Mps yekop"
(Mme, TproecKo UMe, cepuja, AaTym HAa NPOU3BOACTBO, POK HA TPaekbe, KONIMHYECTBO)

CoobpasHoct
WUa. 6poj Peaynrar og Mepia FpaHUuYHKU 3aposonysa/
MapameTpu Tecr metop Heogpepe- .
MCNUTYBaKETO HocT ** BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3agoBonysa
176600522 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Konndbopmuu Gaktepun MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MHKC EN SO 9308-1 0 cfu/lOOml / 0 cfu/100ml 3apgoBonysa
LipeBHH EHTEPOKOKK MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypaykm MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
Epoerse MUKpoOPraHn3Imu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
bpoetbe MUKPOOPraHuImMm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha kyntypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK MM 3a10BOAYBa KpUTEpUyMMTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MpaBuaHMKOT 3a 6eabegHocT U
HBaNUTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1 v Mpunor 4)

H3oawue: |

| Bepsuja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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NNABOPATOPMUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTU
KAJ H{UBOTHMH

Tectnpune

AMRKE EN ISCHIEC 17025

Food@lab . %
.ﬁm&éﬁ:“- W3BELLTAJ Of1 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE OB 7.8-02 Q

MKC EN ISO/IEC

AT - 07

(co akpegUTUPaHO MOCTPUPaAHLE)

17025:2018
BpemeHcKu ycnosu: v coH4yeso [ 06navyHO O MPOMEHNMBO O BPHEX/IMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknagupame: NaguiHUK
TemnepaTypa Ha NaAUAHWK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C
MocTpuUpareTo e U3BPLUEHO 0/ CTpaHa Ha: :

9 )
P -
o ®ya Nab HuKona LiBeTKOBCKM (co akpeanTupaHa METOAA). L \fees [/ .............

W3pabotun: BujoHa BojHuKa ..... ...

/vume, npesume, noT /ume, npe3ume, NoTn

[Oatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopaTopuckuTe aktTusHocTy : 19.10.2022 - 22.10.2022
[aTym Ha u3pasarbe Ha ussewrTajot: 25.10.2022

Co * ce 03HaueHyea HeakpeauTUpaH MeTog

**Kora KnuHeToT He Bapa u3jasa 3a co0BPa3HOCT BO M3BELITA]OT CE M3BECTYBa MEPHATa HEOAPRASHOCT, BO CUTE APYrK CAYYau mepHaTa HeoapeaeHocT, ce
fpecmeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*** ce 03HAYYBAAT METOAM KoM ce AoBueHun of cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja ®ya /lab uma CrNy4eHo Aorosop 33 copabotka

WU3jasa 3a HenpucTpacHoCT
PakosogcrTeoTo Ha ANTY dya Nab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTE aKTMBHOCTM 33 MCNUTYBake Ce U3BPLIYBAaT HeNpUCTPAcHO U
Bo cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OAnyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha objekTMBHKM AOKa3M 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECHU AW APYrM CTPAHW U HUKO]
Hema npaso fAa BAujae Ha BpabGoteHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO HeMa MnpaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,
HafBOPELHW, KOMepUK1janHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOUM U BAWjaHHM]a.

Jabenewna bp. 1: PesyntatuTe of TECTOBMTE ce OAHECYBAaT Camo 33 MCNUTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKO/ HE CMee Aa ce PenpoayuLmpa ocseH Co
nucmeHa fo3sona Ha nabopartopujata v Bo LeNocT.

Jabenewxa bp. 2: ﬂaﬁopa'ropi«jara He oaroBapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCUTENOT BO Baparbero 3a UcnuTysarse.

3abenewra Bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLUKMA 3eMatbe Ha NpumepouuTe, nabopaTopwjata He HOCW OArOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTHaHOCTa Ha NpUMepouuTe.
3abenewxa Bp. 4: M3sewTajoT 04 NabopaTopPMCKOTO MCNUTYBatbe Ce W3fasa BO cornacHoct co MNP 7.8 W3sectyBarbe 3a pesynTati.

3a6enewxa Bp. 5: [okonky knueHToT Gapa waeewTajoT o4 NabopaTopPUCKO MCNWUTYBakLE Aa COAPHKM w3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTtopwujata nocranysa
COrNacHo Npaswno 3a AOHecyBarbe Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpazHocT. OBa Npasu/o e BO COMIACHOCT co TouKa 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
fAoHecyeakbe 0f/1yKa W u3jasa 3a coobpasHocT v rnack:

Mpasuno Ha 6MHapHa oanyKa 3a egHocTaBHO npudakarbe Kora:

- MaMepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHuyata Ha npudatare AL=TL - ,3agosonyea” unn

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHMuaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3agosonyea “

COrNACHO BaMMEYKMOT NPABMAHWMK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOOABCTRO.

3abenewra Bp. 6: CUTe akpeAUTMPaHU METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasern Ha Beb cTpavara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ]
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